ENTRANTES

Degustacion de de ibéricos® 19.00 €

Jawon lbérico® 2100 €

+ <+ Ensalada tewplada de queso de cabra con piones y brotes de sojao _______ 15.00 €
<~ Ensalada de verdel (plato tradicional ) 14.00€

+ + Revuelto de Boletus Edulis 14.00 €
Revuelto de gambas salmon y gulas 14.00 €
Boguerones en vinagre de Mddena con tomate natural 10.00 €

4 < Salteado de setas de Almazin® 16.00 €
Alubias rojas del lzana con sus sacramentos 1200 €
Pimientos rellenos degulas y gambas 1200 €

“+  Pastadel dia 1000 €

PESCADPOS

Bacalao en salsa de piquillos con fardelillo de tr(guerosoe 19.00 €
+ + Suprema de werluza a la koskera con alwe.jas, gambas y espélrragos@ _________ 19.00 €
Cocochas de bacalao con gambas y milhojas de aj itos® 19.00 €
Rodaballo a la antigua 19.00 €

+  Lubina al 0ric 19.00 €




+ +
+
+ +

<4

CARNES

Solowillo de buey a la brasa al gusto (pimienta, roguefort). (4 19.00 €
Solowillo de buey al foie en salsa de hongoso 2100 €
Entrecot de buey a la brasa 19.00 €
Cabrito lechal asado 114 30.00 €
Chuletillas de cordero lechal a la brasa con su guarnicion 18.00 €
Manitas de cerdo deshuesadas con foie 19.00 €
Rabo de toro 14.00 €
POSTRES
Flan de café casercO 350 €
Cuajada casera©® 350 €
Surtido de helados© 500€
Tartas variados© 500¢€

Para su satisfaccion. solicite cada dia las sugerencias de la casa.

107% 1V.A. incluido.

TABLA DE ALERGENOS

e &
GLUTEN HUEVOs @ CRUSTACEOS 6 PESCADO CACAHUETES SOJA

GRANOS DE SESAMO ALTRAMUCES @ DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS

0 LACTEOS

APIO MOSTAZA MOLUSCOS




